Projekt InnoGastro: szkolenie nauczycieli ZSZ w
Walencji (Hiszpania)

W dniach 20-26.03.2018 r. nauczyciele ZSZ: Irena Sajewicz, lwona Kulesza, Jarostaw Rogoza brali udziat w
projekcie InnoGastro, realizowanym w ramach programu Erasmus+ Akcja 2 "Partnerstwa Strategiczne" przez
Fundacje Regionalne Centrum Kompetencji.

W ramach w/w projektu zorganizowany byt wyjazd do Walencji w Hiszpanii do Centro Superior Hosteleria
Mediterraneo. Szkolenie dotyczyto kuchni molekularnej (kreatywnej). Byto prowadzone przez
wykwalifikowanych hiszpanskich kucharzy: Raquel Domenech Gonzalez i Alexa Sucha.

Nauczyciele odbyli 30 godz. warsztaty praktyczne w Walencji, poprzedzone wielogodzinnym kursem
teoretycznym online w Polsce. Na zakonczenie otrzymali certyfikaty potwierdzajace znajomos¢
przygotowywania wyjgtkowych potraw takimi technikami jak: sferyfikacja zelowanie, emulgacja, gotowanie
metoda sous vide itp.

Podczas pobytu uczestnicy projektu mieli mozliwos¢ zwiedzania pieknego, zabytkowego miasta, jakim jest
Walencja. Poznawali kulture, kuchnie, zwyczaje Hiszpandéw. Uczestniczyli réwniez w narodowym hiszpanskim
Swiecie Fallas (Swiecie Ognia), obserwowali, jak Walencja zmienia sie w dniach festy w miasto Swiatet, muzyki,
kwiatéw, huku petard i fajerwerkéw.

Pobyt w Hiszpanii dostarczyt nauczycielom niezapomnianych przezy¢ i doswiadczen.

Kolejnym krokiem w realizacji projektu InnoGastro jest zagraniczny wyjazd mtodziezy, planowany na przyszty
rok. Jesli interesujesz sie gastronomia, lubisz ekspeprymentowad w kuchni i zdoby¢ dobry zawéd, otwierajacy
na swiat: aplikuj do technikum gastronomicznego!

zrédto: ZSZ w Hajnéwce

Zobacz: Zespoét Szkét Zawodowych - szansa na przysziosc. Dzien otwarty szkoty
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