Sery z Puszczy Biatowieskiej laureatem AGROLIGI

Region Puszczy Biatowieskiej kusi nie tylko atrakcjami przyrodniczymi i ofertg (wielo-) kulturalng - to takze
przedsionek smakowitej kuchni, punkt obowigzkowy do odwiedzenia na kulinarnej mapie Polski. O tym, ze
mamy sie czym pochwali¢, Swiadcza kolejne sukcesy naszych specjatéw - do hajnowskiego Marcinka dotgczyty
.Sery z Puszczy Biatowieskiej” produkowane przez firme Adama Lewczuka z Hajnéwki. Rodzinna firma
produkujaca sery w oparciu o naturalne sktadniki zostata laureatem wojewddzkiego etapu konkursu AGROLIGA
2019. Sukces jest tym wiekszy, bo firma pana Adama funkcjonuje dopiero od roku a juz zdobyta uznanie w
prestizowym konkursie. Bo AGROLIGA to przedsiewziecie z wieloletnig tradycjg - Od 27 lat wytaniane sa
najlepsze gospodarstwa i firmy z wojewddztwa podlaskiego, ktére pdzniej reprezentuja region na krajowym
podsumowaniu konkursu. Tegoroczna edycja zostata zorganizowana przez Podlaski Os$rodek Doradztwa
Rolniczego w Szepietowie i Stowarzyszenie ,,Agro-Biznes Klub”. Uroczysta gala odbyta sie 26 lipca br. z udziatem
przedstawicieli rzadu, wtadz wojewddzkich szczebla rzadowego i samorzadowego oraz innych licznie zebranych
gosci. Laureatom reprezentujagcym Powiat Hajnowski - Lucynie i Adamowi Lewczuk towarzyszyli Anna Koztowska
- gtéwny specjalista ds. organizacji doradztwa, p.o. kierownika Powiatowego Zespotu Doradztwa Rolniczego w
Hajnéwce, Eugeniusz Saczko - Przewodniczgcy Rady Powiatu Hajnowskiego oraz Magdalena Chirko - Zastepca
Kierownika Referatu Polityki Gospodarczej Urzedu Miasta Hajndwka.

Goscie majacy okazje sprébowacé hajnowskich serowych przysmakéw docenili wysoka jakos$¢ wyroboéw, ich
réznorodnos¢ oraz bogactwo smakowe. Sery z Puszczy Biatowieskiej to smakowita i zdrowa przekaska - poza
naturalng i wegetarianskg podpuszczka , solg serowarska, specjalnymi szczepami bakterii mlekowych oraz
ekologicznymi ziotami, nie zawierajg zadnych innych dodatkéw. | co wazne - powstajg rekoma cztowieka, bez
stosowania maszyn. Jednym stowem - natura na talerzu! Bez chemii, bez ulepszaczy smaku i konserwantéw.

Gratulujemy sukcesu i zyczymy dalszego rozwoju.

Wiecej o uroczystosci z dnia 26 lipca 2019 r. w informacji ponizej:

Ekologiczne, wytwarzane wg. tradycyjnych receptur, w tradycyjny sposéb, charakteryzujace sie wyjatkowym
smakiem oraz paletg wtasciwosci zdrowotnych. Takie sg produkty regionalne z Podlasia. W niewielkich
stoiczkach, butelkach, a przede wszystkim - w aromacie i smaku utrwalone zostato to co w REGIONIE
najpiekniejsze - wielokulturowos¢, przywigzanie do tradycji, silna wiez miedzy cztowiekiem a przyroda. Chcesz

poznac¢ smak Puszczy? Wiecej smakoéw szukaj na https://bialowieza travel/ oraz www.lot.bialowieza.pl
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