WYTYCZNE | ZALECENIA DLA PODMIOTOW
PRODUKCJI PODSTAWOWE)

Podmioty prowadzace produkcje podstawowg produktéw pochodzenia roslinnego, dostawy bezposrednie oraz
rolniczy handel zobowigzane sa ztozy¢ do witasciwego Panhstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
wniosek o wpis do rejestru zaktadéw podlegajacych urzedowej kontroli organéw Panstwowe] Inspekcji
Sanitarnej, zgodnie z art. 61 i art. 63 ust. 2 i 3 ustawy z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczefAstwie zywnosci i
zywienia.

W trakcie uprawy, zbioru, magazynowania, transportu i przetwérstwa owocdéw i warzyw istnieje duze ryzyko ich
zanieczyszczenia. Szczegdlnie niebezpieczne sa zagrozenia mikrobiologiczne (chorobotwércze bakterie i
wirusy), gdyz owoce i warzywa czesto spozywane sg nha surowo, bez obrdbki cieplnej eliminujgcej zagrozenie.
Spozycie produktéw zakazonych patogennymi mikroorganizmmami moze prowadzi¢ do zatru¢ pokarmowych, a
takze powaznych komplikacji zdrowotnych.

® dobra jakos$¢ wody stosowanej do podlewania (nie moze by¢ zanieczyszczona fekaliami lub wymiocinami
ludzkimi),

®* nie stosowa¢ do nawozenia odchoddéw ludzkich, ktére moga by¢ zanieczyszczone chorobotwdérczymi
wirusami mogacymi utrzymywac sie nawet przez kilka miesiecy,

® zapewni¢ dostep wszystkim pracownikom do toalet w poblizu plantacji oraz dostep do czystej wody do mycia
i suszenia rak,

® przestrzega¢ mycia rgk przed kazdorazowym wejSciem na pole, zalecane jest stosowanie rekawiczek
jednorazowych,

* zakaz pracy dla oséb z objawami takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura, lub zéttaczka,

* zakaz wejscia 0s6b nieupowaznionych, w tym dzieci ktére nie powinny znajdowac sie w obszarze zbioru,

® czysta odziez przy wykonywaniu pracy,

® czystosc i wtasciwa jakos¢ stosowanego sprzetu, opakowan oraz warunkéw transportu,

® przestrzeganie zasad Dobrej Praktyki Higienicznej, Produkcyjnej i Rolniczej,

* odbycie odpowiednich szkoleh w zakresie higieny personelu i produkcji,

® przestrzeganie przez przedsiebiorcéw obowigzku identyfikowalnosci / $ledzenia surowcéw i produktéw
wedtug zasady: ,krok w tyt, krok w przéd” (np. lista dostawcéw i odbiorcéw) oraz stosowanie przez nich
odpowiednich procedur w tym zakresie.

Nieprzestrzeganie warunkéw higienicznych na plantacjach jest kryterium dyskwalifikujgcym towar, w zwigzku z
czym nie powinien by¢ on przyjety do punktéw skupu.

Dobrym narzedziem edukacyjnym sg wytyczne Komisji Europejskiej z 2017r.

nZawiadomienie Komisji w  sprawie wytycznych dotyczacych ograniczania ryzyka
mikrobiologicznego w odniesieniu do swiezych owocéw i warzyw na etapie produkcji podstawowej
poprzez przestrzeganie zasad higieny” (Dz.Urz. UE C 163, str. 1 z dnia 23.05.2017 r.)

link: https://eur-lex.europa.eu/legal-
2uri=uri .

Wytyczne z zatozenia sg praktyczng pomocg dla producentéw produkcji pierwotnej Swiezych owocéw i warzyw,
bez wzgledu na wielko$¢ przedsiebiorstwa. Obejmuja zasady Dobrej Praktyki Higienicznej GHP oraz Dobrej
Praktyki Rolniczej GAP, ktdére nalezy stosowac na poziomie produkcji pierwotnej, w okresie wzrostu, na etapie
zbioru i po zbiorze. Dokument zawiera listy kontrolne w zakresie higieny w danej kategorii ryzyka. Kazdy
producent moze wykorzysta¢ je do sprawdzenia, czy spetnia wymogi prawa zywnosciowego w zakresie higieny.


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?uri=uriserv:OJ.C_.2017.163.01.0001.01.POL&toc=OJ:C:2017:163:TOC
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?uri=uriserv:OJ.C_.2017.163.01.0001.01.POL&toc=OJ:C:2017:163:TOC
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?uri=uriserv:OJ.C_.2017.163.01.0001.01.POL&toc=OJ:C:2017:163:TOC

Natomiast producenci kietkéw moga positkowacd sie dokumentem pt.:

»Poradnik w zakresie higieny produkcji kietkéw i nasion do kietkowania” (Dz. Urz. UE C 220, str. 30 z
dnia 08.07.2017 r.)

link: https://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/PDF/2uri=CELEX:52017XX0708(01)&from=PL

Przewodnik skierowany jest do producentéw nasion do kietkowania i kietkéw uzyskanych w wyniku rozwoju
nasion w wodzie lub innym nosniku. Obejmuje minimalne wymogi w zakresie produkcji kietkéw w Unii
Europejskiej. Celem przewodnika jest zapewnienie wyczerpujgcych instrukcji dotyczacych praktyk w zakresie
higieny do celéw bezpiecznej produkcji kietkéw i nasion do kietkowania. Niniejszy dokument mozna wykorzystac
do tworzenia list kontrolnych w ramach kontroli wewnetrznej.
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